
هاي دوره  المللي ترين مدرسين و سرآشپزهاي ملي و بينمدرسه آشپزي دانشكده گردشگري در نظر دارد با استفاده از مجرب 

هاي  ها پس از گذراندن دوره كوتاه مدت آشپزي به صورت تئوري و مهارتي برگزار نمايد. شايان ذكر است هنرجويان اين دوره 

 .هاي تئوري و مهارتي گواهي نامه رسمي از دانشكده گردشگري دريافت خواهند كردآشپزي و شركت در آزمون 

 :هايي كه به زودي برگزار خواهد شد ليست دوره 

 ( لينك ثبت نام ( )پوستر دوره ) اي، نحوه سرو و پذيرايي دوره تشريفات حرفه 

 كاپ مستر تي ميكسولوژي  دوره •

 كيترينگ  دوره اصول و فنون آشپزخانه در •

 دوره مديريت آشپزخانه  •

 كيترينگ  دوره جامع بهداشت آشپزخانه و •

 دوره شناخت ادويه و اصول تركيب  •

سطح علمي آشپزان و سرآشپزان با موضوع   ارتقا •

 غذاهاي رستوراني و ملل 

 رانيهاي ايتخصصي كباب  وركشاپ •

 تخصصي غذاهاي رستوراني وركشاپ •

 هاي ملل ها و استيكتخصصي كباب  وركشاپ •

 دوره غذاهاي ملل  •

 دوره تخصصي دسرهاي فرانسوي  •

 هوايي كيترينگ دوره مديريت  •

 صنعتي كيترينگ آموزش غذاهاي •

 آموزش غذاهاي رستوراني آموزش غذاهاي بيرون بر  •

 هاي ايراني آموزش كباب •

 هاي ملل آموزش كباب •

ها، پلو و چلو،  آموزش غذاهاي سنتي )كباب  •

 (ها ها، آش خورشت

 آموزش سالادها •

هاي حجيم و  آموزش انواع نان  فود  فست آموزش  •

 ايي  لايه

 شريني  آموزش كيك و •

 آموزش كيك فيگور )تجسمي( •

 جلاتو  آموزش شكلات و •

 آموزش غذاهاي ملل )فرنگي(  •

 تشريفات و غذاهاي تشريفاتي  •

 آموزش غذاهاي عربي  •

 آموزش دسرهاي فرانسوي  •

 آموزش ميوه آرايي و ميز آرايي •

 آموزش غذاهاي دريايي  •

 فيوژن  و گارنيش  آموزش  •

 چاي  ميكسولوژي  آموزش  •

 قهوه  ميكسولوژي  آموزش  •

 و سرد   هاي گرمانواع نوشيدني  ميكسولوژي  •

 و بار تندري  باريستا آموزش  •

 ( ايدوره آشپزي ايتاليايي )پايه، متوسط، حرفه  •

 (قصابي) ايي  حرفه بوچري دوره •

 هاي فرانسوي دوره سس  •

 دوره غذاهاي عربي  •

 ها  رست ها ودوره استيك  •

 و ملل استاد كاميار شمس اي پيش غذاهاي مديترانه •

 ( غذا، غذاي اصلي پيش اي )مزه،ميز تركيه  •
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